GAZIANTEP LAHMACUNU

Porsiyon Adeti 4 Kisilik
Pisirme Yontemi |Roasting Pisirme
Yontemi
On Hazirhk 60 Dakika
Siiresi
Pisirme Siiresi: 15 Dakika
Ogrencilerin Meryem ATIS
Adi- Soyadi
Malzemeler Miktar | Olgcii Yapilis1 ve Piif Noktalari
Birimi
Un 250 gr. Harc1 i¢in:
Limon 2 adet Kiyma ve kuyruk yagi1 hari¢ tiim malzemeleri 21rhla' ve
' baharatlar ekleyip karistirin. Zirhlanan malzemeleri kiyma
Sarimsak 3 dis ve kuyruk yagiyla birlestirip yogurun.
Kiyma 250 gr.
" K Hamuru igin:
Maya paket Genis bir kaba unu eleyin. Elediginiz unun i¢ine kuru
Zeytinyag1 1 Yemek | mayayi, tuzu ve zeytinyagini ekleyin. Oda sicakligindaki
kasig1r |suyu unun iizerine azar azar ekleyerek hamuru yogurun.
Ele yapismayacak kivama gelince hamuru dinlenmeye
Su 1 su b.
birakin.
Tuz 2 tath k.
Yesilbiber 2 adet Yapimu igin:
X bib ; d Dinlenen hamurdan, cevizden biiyiik olacak sekilde
apya biber adet bezeler koparip yuvarlayin ve oklava yardimiyla ileri geri
Domates 3 adet olacak sekilde hamuru acin. Actiginiz hamurun iizerine
Maydanoz 1 demet hazq{e}d}glmz harci 'e'sit miktarda yaymn. Yagh kagit .
serdiginiz firin tepsisine hazirladiginiz lahmacunlari dizin.
Salca 2 Yemvek Onceden 1sitilmis 180 derecelik firinda 1zgara ayar1 agik
kas1g1 sekilde kizarincaya kadar pisirin.
Sogan 1 adet
Pulbiber 1 tatl k.
Karabiber 1 cay k.







